
 

   

 
OGGETTO: procedura aperta per l’affidamento del servizio Ristorazione scolastica del 

Comune di Gallarate – 10.09.2022/31.07.2025 

 

Con la presente si intende mettere a conoscenza delle richieste di chiarimenti pervenute e 

relative risposte, concernenti la procedura in oggetto: 

 

 

D.50 Al fine di predisporre correttamente le alternative relative alle diete speciali, 

avremmo bisogno di avere il ricettario, ove sia indicata chiaramente la materia prima 

di base utilizzata, ad es. “cotoletta” prevista venerdì della 1° settimana del menù 

estivo, che carne viene usata? Pollo o maiale? Altro esempio “pasta al ragù” lunedì 

della 4° settimana del menù estivo, che tipo di carne deve essere utilizzata? 

 

R.50 In relazione al quesito posto si faccia riferimento alla FAQ5 – R.45; si allegano 

altresì i menù con dettaglio delle materie prime utilizzate nella preparazione di alcuni 

piatti, con particolare riferimento a quelli a base di carne (faq7 – allegato 3). 

 
 

 


